
Menu
RISTORANTE

BEGùLA
R E S T A U R A N T
L O U N G E  B A R



RISTORANTE
ANTIPASTI

PEPATA DI COZZE  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . € 14
Peppered mussels

COZZE GRATINATE  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . € 14
Mussels au gratin

* INSALATA DI MARE  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   € 16
Seafood salad

* GAMBERI ALLO CHARTREUSE CON BACON E FORMAGGIO  .  .  .  .  .  .  .  .  .   (8 pezzi)  € 12
Shrimp with Chartreuse, Bacon and Cheese

ACCIUGHE DEL MAR CANTABRICO CON CROSTINI  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   € 16
Anchovies from the Cantabrian Sea with Croutons

SALMONE MARINATO ALLA BARBABIETOLA CON STRACCIATELLA E CROSTINI   .  .   € 18
Beetroot marinated Salmon with Stracciatella and Croutons

TARTARE DI SALMONE CON BURRATA E CROSTINI  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   € 18
Salmon Tartare with Burrata and Crostini

* TARTARE DI GAMBERO ROSSO CON BURRATA E CROSTINI  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   € 19
Red Prawns Tartare with Burrata and Crostini

* TARTARE DI SCAMPI CON BURRATA E CROSTINI  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   € 21
Scampi Tartare with Burrata and Crostini

* TRIS DI TARTARE  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   € 27
Tris of Tartare

* GAMBERO ROSSO DEL MEDITERRANEO  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   € 4 (al pezzo 35/40 gr)
Mediterranean Red Shrimp

* SCAMPI CRUDI  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . € 7 (al pezzo 70/80 gr)
Raw scampi

CAPRESE   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . € 12
Caprese salad

TAGLIERE SALUMI E FORMAGGI  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .€ 20
Cold cuts and chees platter



PRIMI
SPAGHETTI ALLE VONGOLE  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . € 16
Spaghetti with clams

TAGLIOLINI AGLI SCAMPI  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . € 18
Tagliolino with Scampi

ORECCHIETTE AL NERO DI SEPPIA con gamberi, battuto di rucola, pomodori confit  . € 16
Cuttlefish ink orecchiette

TORTELLONE DI GRANO ARSO RIPIENO DI BURRATA 
con pomodorini ciliegino e scaglie di cacio   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . € 16

Tortellone filled with burrata, cherry tomato, and cheese flakes

SPAGHETTI ALL’ASSASSINA  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .    € 14

ORECCHIETTE AL POMODORO  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .    € 10
Orecchiette with tomato sauce

SECONDI
* FRITTURA DI CALAMARI E GAMBERI  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . € 16
Fried calamari and prawns

* POLPO ALLA GRIGLIA  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . € 18
Grilled Octopus

* FILETTO DI SPIGOLA AL CARTOCCIO CON FRUTTI DI MARE  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . € 18
Sea bass Fillet in foil with seafood

TAGLIATA DI CUBE ROLL ARGENTINO  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .€ 20
Sliced Argentine Cube Roll

FILETTO ALLA BRACE (230 gr)  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . € 24
Grilled Fillet

FILETTO AL PEPE VERDE (230 gr)  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . € 25
Fillet with Green Pepper



 CRÊPES SALATE
* PORCINI E SPECK  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . € 10

Mozzarella, Porcini spadellati, Speck, Salsa al Basilico
Mozzarella, Sautéed Porcini Mushrooms, Speck, Basil Sauce

* GHIOTTA  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . € 10
Mozzarella, Salsa Amatriciana, Funghi Champignon, Pesto di Basilico
Mozzarella, Amatriciana sauce, Champignon mushrooms, Basil pesto

* GAMBERI E CRUDO  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . € 10
Mozzarella, Gamberi in Salsa Aurora e Prosciutto crudo
Mozzarella, Prawns in Aurora sauce and Raw Ham

CAPOCOLLO  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . € 10
Stracciatella, Capocollo, Granella di Pistacchio, Pomodoro, Salsa al Basilico
Stracciatella, Capocollo, Pistachio Grains, Tomato, Basil Sauce

PIADINE
PROSCIUTTO CRUDO  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . € 8

Prosciutto crudo, pomodoro, mozzarella, insalata
Raw ham, tomato, mozzarella, salad

VALTELLINA   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . € 8
Bresaola, Grana, Rucola, Pomodoro
Bresaola, Grana, Rocket, Tomato

TONNO  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  € 8
Tonno, Pomodorini, Capperi e Maionese
Tuna, Cherry Tomatoes, Capers and Mayonnaise

VEGETARIANA  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .€ 7
Melanzana, Zucchina, Pomodori e Rucola
Eggplant, Zuchini, Tomatoes and Rocket

 PANINI
* BEGÙLA HAMBURGER .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . € 11

Hamburger di 200gr di Chianina Grigliato, Bacon, Maionese, Ketchup, Pomodoro e insalata
200g Grilled Fassona Medallion, Bacon, Mayonnaise, Ketchup, Tomato and Salad

TARTARUGA CON BOMBETTA  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . € 11
Bombette, Stracciatella, Pesto di Basilico, Pomodorino ciliegino
Bombette, Stracciatella, Basil Pesto, Tomato

TARTARUGA AL SALMONE  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . € 11
Salmone marinato alla Barbabietola, Philadelphia, Insalata e Pesto di Basilico
Beetroot Marinated Salmon, Philadelphia, Salad and Basil pesto



 PINSE
PINSA DI TERRA  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .(8 pezzi)   € 14

1 - Capocollo e pomodoro giallo / Capocollo and yellow tomato
2 - Bresaola con rucola e grana / Bresaola with rocket and parmesan
3 - Prosciutto crudo / Raw ham
4 - Tacchino, Olio e Limone / Turkey, oil and lemon

PINSA DI MARE   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . (8 pezzi)   € 16
1 - Cocktail gamberi / Shrimp Cocktail
2 - Salmone marinato / Marinated Salmon
3 - Alice Mar Cantabrico e Stracciatella / Alice Cantabrian Sea and Stracciatella
4 - Tonno e Capperi / Tuna and Capers

 INSALATE MISTE CON / MIXED SALAD
BRESAOLA E GRANA  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . € 10
Bresaola and parmesan

* POLLO GRIGLIATO  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . € 10
Grilled Chicken

* GAMBERI AL VAPORE  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . € 10
Steamed prawns

SALMONE MARINATO ALLA BARBABIETOLA  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . € 10
Marinated salmon with citrus

 CONTORNI
* PATATE FRITTE   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .€ 5

French Fries

INSALATA MISTA   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .€ 5
Grilled Vegetables

VERDURE GRIGLIATE   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . € 6
Grilled Vegetables

CRUDITÈ  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  € 6
Raw vegetables



 CRÊPES DOLCI
BEGÙLA  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .€ 7

Chantilly al Caffè, Spolverata di Zucchero a velo e cacao, Amaretto di Saronno, Panna
Coffee Chantilly, Dusting of Icing Sugar and Cocoa, Amaretto di Saronno, Cream

* FRUTTI DI BOSCO .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .€ 7
Chantilly ai Frutti di Bosco, Zucchero a velo, Panna
Chantilly with Berries, Icing Sugar, Cream

DELICE  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .€ 7
Crema Chantilly, Nutella, Banana, Zucchero a velo, Baileys
Chantilly cream, Nutella, Banana, Icing Sugar, Baileys

NUTELLA  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .€ 5
Nutella Ferrero e Nocelline
Nutella Ferrero and Nocelline

 DESSERT AL CUCCHIAIO
PANNA COTTA (al cioccolato, o al Caramello, o ai Frutti di bosco)  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  € 6
Panna Cotta with Chocolate, or Caramel, or Berries

TIRAMISÙ  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . € 6
Mascarpone cheese, savoiardi biscuits, eggs, coffee, cocoa powder

DESSERT FANTASIA   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . € 8

CHEESECAKE .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  € 6
Fresh Fruit Compote

SORBETTO  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .€ 4
Sorbetto

* Prodotto congelato / Frozen product

Servizio food al tavolo   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .€ 3



BEVANDE
Acqua 0,50 lt                                                                                           € 1,00
Acqua 0,75 lt (in vetro)                                                                                € 3,00
Coca-Cola, Coca-Cola Zero, Fanta, Té Freddo                                                 € 3,00
Succhi di frutta Biologici (no conservanti)                                                       € 3,50
 Pera, Ananas, Pesca, ACE, Mela, Mirtillo
Bibite Artigianali Biologiche                                                                                                            € 4,00
 Chinotto, Limonata, Cedrata, Ginger Rosso
Tonica                                                                                                   € 3,50
 Fever Tree Indian, Fever Tree Mediterranea
Lemon                                                                                                   € 3,50
Ginger Beer                                                                                             € 3,50
Red Bull                                                                                                 € 4,00
Crodino                                                                                                  € 3,00
San Bitter (Rosso, Bianco)                                                                           € 3,00
Cocktail S  Pellegrino                                                                                 € 3,50

 BIRRE IN BOTTIGLIA
Kozel Premium Lager                                                                                € 5,00
Kozel Dark                                                                                                                                             € 5,00
Pilsner Urquell                                                                                         € 3,50
Carlsberg                                                                                                € 3,50
Menabrea                                                                                               € 3,50
Tennent’s Super                                                                                       € 5,00
Corona                                                                                                   € 5,00
Erdinger Weiss 50cl                                                                                  € 6,00
Grimbergen (Rossa)                                                                                  € 6,00
Peroni (senza glutine)                                                                                € 4,00
Peroni 0,0%                                                                                             € 2,50



WINE LIST
 BOLLICINE  
Prosecco Millesimato DOC                                                                 € 4       € 18
Pas Dosé Metodo Classico – D’Araprì                                                              € 40
Rosé Metodo Classico – D’Araprì                                                                   € 45
Franciacorta Cuvée Prestige – Ca’ Del Bosco 75 cl                                            € 60
Franciacorta Rosé – Ca’ Del Bosco                                                                 € 80
Franciacorta Alma Rosé – Bellavista                                                              € 80
Franciacorta Teatro la Scala Brut – Bellavista                                                    € 55
Franciacorta Brut – Contadi Castaldi                                                              € 40
Franciacorta Rosé – Contadi Castaldi                                                              € 45
Franciacorta Blanc Extra Brut – Contadi Castaldi                                               € 45

 CHAMPAGNE
Laurent – Perrier                                                                                         € 90
Laurent – Perrier Rosé                                                                               € 150
Louis Roederer – Brut Premier                                                                     € 120
Louis Roederer – Brut Rosé Millésimé                                                            € 170
Louis Roederer – Cristal Brut Millésimé                                                          € 350
Dom Pérignon                                                                                          € 340

 VINI BIANCHI  
Verdeca                  Cantele                    Verdeca                    12,5%     € 4      € 16
Vermentino             Borgo dei Trulli           Vermentino               12,5%     € 4      € 16
Il Pumo                   Cantine San Marzano   Chardonnay IGP          12,5%     € 4      € 16
Teresa Manara         Cantele                    Chardonnay              13%                 € 25
Vinnae                   Jermann                   Ribolla Gialla              12,5%               € 38 
Pinot Grigio             Jermann                   Pinot grigio                13%                 € 38
Sauvignon               Jermann                   Sauvignon                13%                 € 38



 ROSATI  
Primitivo                 Borgo dei Trulli           Primitivo                   12,5%     € 4      € 16
Il Pumo                   Cantine San Marzano   Negroamaro IGP        12%       € 4      € 16
Cantele Rosato        Cantele                    Negroamaro IGT        13%       € 4      € 16
Tramari                   Cantine San Marzano   Primitivo Salento IGP   12%                 € 18

 VINI ROSSI  
Il Pumo                   Cantine San Marzano   Primitivo IGP              13,5%    € 4      € 16
Il Pumo                   Cantine San Marzano   Negroamaro IGP        13,5%    € 4      € 16
Salice Salentino       Borgo dei Trulli           Negroamaro, Malvasia N  13,5%    € 4      € 16
Primitivo                 Borgo dei Trulli           Primitivo                   14%       € 4      € 16
Negroamaro           Brogo dei Trulli           Negroamaro              13,5%    € 4      € 16
Papale                   Vigne e Vini               Prim  di Manduria DOP  14%                 € 24
Anante                   Borgo dei Trulli           Susumaniello            14,5%              € 26
Liala                      Borgo dei Trulli           Negroamaro              16,5%              € 40
Selvarossa              Cantine Due Palme     Salice Salentino          14,5%              € 30
62 Anniversario        Cantine San Marzano   Primitivo DOP Riserva  14,5%              € 45
6o Anni                   Cantine San Marzano   Primitivo DOP            14,5%              € 40
F                           Cantine San Marzano   Negroamaro IGP        14,5%              € 40
Collezione 50           Cantine San Marzano   Salento IGP               14,5%              € 35

 VINI DA DESSERT
Ben Ryé (Passito di Pantelleria)                                                                       € 7
Madrigale (Primitivo)                                                                                      € 4

Servizio drink al tavolo  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . € 1



BEGùLA
R E S T A U R A N T
L O U N G E  B A R


